SPECIALITA MEDITERRANEE



Es i st stets mein Bem¢ghen unseren G2sten

hohe italienische Kochkunst, basierend auf frischen Produkten,

zu offerieren. Ich wiinsche lhnen einen guten Appetit.

Antonio Sciurti, NHABER

Graziella Sciurti, KUCHENCHEFIN

Wir verarbeiten in unserer Kiiche nur hochwertige Produkte,
wenn moglich aus unserer Heimat Italien, und wollen somit

den gehobenen Anspruch unseres Hauses bestatigen.







Surprise

Graziella und Antonio Sciurti mdchten Sie von ihrer guten

italienischen Kliche Uberzeugen. Geniel3en Sie ein Angebot
der besonderen Art fgasGéblelldes Hauses 0l
Bedingt durch die sehr grol3e Nachfrage haben wir unser

Angebot nochmals fiir Sie verfeinert und verbessert:

Ein Uberraschungs-Feinschmeckermenti mit sechs Géangen
ZU einem Preis von nur 45,000

Das Menu beinhaltet Amusegeule, Vorspeise, zweite
Vorspeise, Pasta, Sorbet, Hauptgericht sowie ein Dessert. Den
Haupt-gang i wahlweise Fisch oder Fleisch i benennen Sie
bitte bei Ihrer Bestellung. Die begleitenden Getranke und
Weine (nicht im Preis enthalten) empfiehlt Innen Antonio
Sciurti persdnlich. Wir wiinschen unseren Gasten mit diesem

MenU einen gelungenen kulinarischen Abend.




/\penﬂve

Aperitivo (i PROSEGCOECRCKTAL D 0,10 | 6,500
Aperol SODA 0,40l 4,50 l:l
Campari SODA 0,40 cl 4500
Campari ORANGE 0,40 cl 5’50 [:|
Cynar auf|Eiswiirfel 0,40 cl 4 50 l:l
]
Kir Royal 0,10 | 7 50 l:l
]
Martini WEISS ODER ROT 050 cl 4500
Martini Cocktail MARTINI DRY, GIN, OLIVE 0,40 cl 4500
Prosecco aus Venetien 0,10 | 6,50 U
Prosecco URUTENEM 8QHUSS CAMPARI 0,10 | 6 50 u
: o
o ¢
i Bel | PARRSIGCHPROSECCO A LA TONI 0,10 | 7 50 l:l ° Belllnl
! B Pfirsisch o
Punt e Mes 0,40 cl 4,50 u Peach Brandy
) Grenadine (4 ]
Sherry MEDIUM ODER DRY 0,50 cl 4,50 u J Zitronensaft

Prossecco




Vorspeisen

Gegrilltes Gemuse VERDURA ALLA GRIGLIA f
gr 8,50u
Carpaccio (Hauchdinnes Rinderfilet) 11,50u
CARPACCIO DI MANZO
Edelfisch-Carpaccio 11,50U
CARPACCIO DI PESCE MISTO
Kartoffel-Carpaccio mit frischem Tintenfisch 13,00U
CARPACCIO DI PATATE CON CALAMARI
Parmaschinken mit Melone 10,50U
PROSCIUTTO CON MELONE
Gemischte italienische Vorspeisenplatte aus der Vitrine 13 ; 50u
ANTIPASTO MISTO
Kalbfleisch mit Tomaten -Kapern-Thunfischsauce 11,5OU
VITELLO TONNATO .
Vitello Tonnato
ltalienischer, frischer Fischsalat 13,50u
INSALATA DI PESCE Fleisch: Kalbfleisch
Zwiebeln, Petersilie
Wildschweinschinken mit Original-Buffelmozzarella 14’50u Olven. zitrone
PROSCIUTTO DI CINGHIALE CON MOZZARELLA Salz, Pfeffer

Sauce: Thunfisch

Senf, Kapern
Salz, Pfeffer




Suppen

UOdMi nestroned, eine kil aSSi\/IISIE(STReNEGem(,SGSlﬁL‘D@Q
Tomatencremesuppe CREMA DI POMODORO 6,00U

Suppe aus passierten, frischen Tomaten PASSATO DI POMODORO 7,OOU



Salate

Gemischter Blattsalat
INSALATA MISTA

Rucolasalat mit gehobeltem Parmesankase
RUCOLA E PARMIGGIANO

Rucolasalat mit gebratenen Pilzen und gehobeltem Parmesankése
RUCOLA FUNGHI E PARMIGGIANO

Rucolasalat mit gegrilltem Tintenfisch
RUCOLA CON CALAMARI

Tomaten auf Original-Buffelmozzarella mit Dressing
CAPRESE

all Castell o,
gemischter Blattsalat mit Champignon, Krevetten und Nussmischung
| NSALATGQASTELLOAG

UGraziella Spezial 0,
Blattsalate veredelt mit einem kleinen Rinderfilet
| NSALATA UGRAZI ELLA SPECI ALEQQ

UGour-saltat 0,

Blattsalate|veredelt durch frische, gegrillte Edelfisch-Happen
INSALATAUl L GOURMETUG

6,00U
7,500
10,50U
11,500
10,50u

12,50U0

14,500

18,50U

Unsere Salate sind stets frisch und werden mit hochwertigen Essigen

sowie nativen, kalt gepref3ten Olivendlen liebevoll zubereitet.

Blattsalate

Tomaten und / oder Paprika
vielleicht Radieschen
Zwiebeln und / oder Gurken
Senf und / oder Saure Sahne
verschiedene Krauter
Essig und Olivendl
Pfeffer & Salz




Nudelgerichte Paste

Spaghetti mit Olivendl, Knoblauch und Peperoni 7,500
SPAGHETTI OLIO, AGLIO E PEPERONCINO

Spaghetti O0Diavolod mit Knobl auch und Ch8|’llsplljschoten (|
SPAGHETTI aDlI AVOL OQ |

N | . | 13,50u
Spaghetti mit Pilzen der Saison, zubereitet im Grana-Kaselaib
SPAGHETTI FUNGHI GRANA

1 e
Spaghetti mit frischen, unbehandelten Pistazien aus 3 ’ S0u
Sizilien in einer Chili-Creme-Sauce (leicht pikant)
SPAGHETTI PISTACCHIO
Tagliatelle mit Lachs, veredelt durch einen Schul3 Brandy 12,50 u
TAGLIATELLE AL SALMONE
Tagliatelle mit gebratenen Riesengarnelen 13,50(1
in knoblauch-aromatisiertem Olivendl und Zucchini
TAGLIATELLE SCAMPI E ZUCCHINI
. Spaghetti Vongole
Tagliolini mit Meeresfrichten und Zitronen-Pesto 13,50 u Pag d
TAGLIOLINI MARINARA Spaghetti Nummer 9
‘ Venusmuscheln
Nudelvariation des Hauses 1 ausschlief3lich nur fir zwei Personen 22,50 u WeiRwein
PASTA MISTA PER DUE PERSONE Knoblauch, Peperoncino
Kirschtomaten

Frisch zubereitete Pasta mit am Tisch gehobelten Triffel der Saison J Olivendl
PASTA AL TARTUFO Pfeffer & Salz

Je nach Truffel-Saison, Preis auf Anfrage




Fleischgerichte Rind

Rumpsteak vom Grill *
BISTECCA ALLA GRIGLIA

Rumpsteak mit grinem Pfeffer *
BISTECCA AL PEPE VERDE

Rumpsteak mit Steinpilzen *
BISTECCA Al PORCINI

Tranchierter Roastbeef unter Parmesan-Rucola-Bett *
BISTECCA A TRANCIO

Filet mit grinem Pfeffer *
FILETTO AL PEPE VERDE

Filet im Pfeffermantel *
FILETTO AL PEPE NERO

Filet mit Gorgonzolasauce *
FILETTO AL GORGONZOLA

Filet mit Steinpilzen vorsichtig mit Knoblauch aromatisiert *
FILETTO Al PORCINI

Eine Spezialitat unseres Hauses:

Dunn geschnittenes Rinderfilet mit Ruccola belegt,
wird auf einem heiRen Tonteller gegart und serviert *
TAGLIATA TOSCANA

* BEILAGEN FUR ALLE FLEISCHGERICHTE NACHIHRER WAHL

Rosmarinkartoffeln; dazu frisches Gemiuse oder Salat

17,500
18,50U

18,50U
22,500
23,500
23,500

24,500
24,500

24,500

Rumpsteak Pizzaiola

Roastbeef
Tomaten, Knoblauch

Oregano, Oliven
Kapern, Peperoncino
Olivendl

~ =] Pfeffer & Salz




Fleischgerichte Kalb

Kalbschnitzel in einer WeilRweinsauce * ,
SCALOPPINA AL VINO BIANCO 16,50 u

Kalbschnitzel in einer Limetten-Zitronensauce * 16 50 l:l
SCALOPPINA AL LIMONE !

Kalbschnitzel mit Blaubeeren in einer Portweinsauce * 16 50 l:l
SCALOPPINA AL PORTO E MIRTILLI !

Kal bschnitzel USaltinboccdl mit Schin ‘und Sal
SALTINBOCCA ALLA ROMANA f6e150 uj

Saftige Rouladen gefullt mit Schinken und Mozzarella * 17 50 L,J

INVOLTINI ALLA PIEMONTESE !

Kalbsleber mit Zwiebeln, Apfelessig und Olivendl * 17 50 a

FEGATO ALLA VENETA !

Kalbsleber in einer Butter-Salbeisauce * 17 50 a

FEGATO AL BURRO E SALVIA ! KaIbsIeber \Veneta
Kalbsnieren i penibel gesaubert i in einer Senfsauce * 17,50 u Frische Kalbsleber
ROGNONE ALLA SENAPE Zwiebeln

Apfelessig
Olivenadl, Butter

etwas Kalbsjus
Pfeffer & Salz

* BEILAGEN FURALLE KALBSGERICHTE NACH IHRER WAHL

Rosmarinkartoffeln; dazu frisches Gemiuse oder Salat




Fleischgerichte Lamm

I
Lammbkoteletts vom Grill * 21,000
COSTOLETTE DOAGNELLO ALLA GRI GLI A
22,000
Lammkoteletts in einer Rotweinsauce *
COSTOLETTE DOAGNELLO AL VI NO ROSSO
Lammricken mit einer Krauterkruste und einer pro Person 22.500

pikanten Tomatensauce an lhrem Tisch tranchiert 1
dazu reichen wir als Beilage gegrilltes Gemise
COSTOLETTE DOAGNELLO ALLO6ORTOLANA

* BEILAGEN FURALLELAMMGERICHTE NACHIHRER WAHL

. Rosmarinkartoffeln; dazu frisches Gemiise oder Salat

Kinderkarte a

Spaghetti GBol og n-#ackfidiscmsatice Tomat en 6,000
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
Nudeln (Penne) mit frischem Gemise 6,00u
PENNE ALLE VERDURE

9,50u

Paniertes Kalbsschnitzel (Wiener Schnitzel) mit Pommes
frites, gerne mit Ketchup und/oder Mayonaise
MILANESE CON PATATINE



Fischgerichte

Lachsfilet mit einer aromatischen Pfeffersauce * 18150 U
SALMONE AL PEPE VERDE

UPesce inGemisahter, frittierter Fisch * 19150 u
FRITTO MISTO DI MARE

Goldbrasse vom Grill * 20,50 u

ORATA ALLA GRIGLIA

Seebarsch vom Grill * 20,50 ﬂ

SPIGOLA ALLA GRIGLIA

Scampi tall a Chef 22,00U

in Cognac gebratene Riesengarnelen an einer Krautermarinade *
SCAMPI ALLA CHEF

Scampi und Calamari nach Art des Hauses i 24150 U
perfekt gegrillte Riesengarnelen und Tintenfische

mit Weilwein abgeldscht, frische | Zitronen|sauce *
SCAMPI E CALAMARI ALLA GRIGLIA

Scampi und Calamari

{ nach Art des Hauses
EDELFISCH IN PERFEKTION NACH IHRER WAHL 7 24150 u
Seebarsch oder Dorade in der Salzkruste * .
SPIGOLA OPPURE ORATA AL SALE Scampi 13/15

frische Calamarituben
*BEILAGEN FURALLE FISCHGERICHTENACHIHRER WAHL OUEEED, VS
Spaghetti, Tomatenspaghetti, Tagliatelle; Salzkartoffeln oder Knoblauch, Tomatensat

Reis: dazu frisches Gemiise oder Salat e,

Olivendél, WeiRwein
Pfeffer & Salz




Traumhafte Desserts

Zitronensorbet

SORBETTO AL LIMONE 4,50 u

U Tar ti8thokbladen-Vanilleeis-Kugel f

TARTUFO 6’00 u

U Ca s siaHaasgemachtes Mandeleis mit kandierten Friichten 6 50 L’J

CASSATA 1

U0 Cr ema CaitVanlillacneen@ mit flambiertem braunen Zucker f
6,50U

CREMA CATALANA

U Panna iCuanilted&R@mpudding mit frischen Frichten 6 50 L,J

PANNA COTTA :

Schokoladensoufflé 7 OO l:l

SOUFFLE ALL CIOCCOLATO ’

U Zab aii &irereclhaum mit Vanilleeis f

ZABAIONE 6’00 U

iZabaione ©Gratinatod 6’5OU Rl

Eierschaum auf Frichten und Vanilleeis gratiniert - kandierte Friichte

ZABAIONE GRATINATO Maraschino
, : Vanilleschote

atl Caistell od 8100 u i Pistazienkerne

Eine Dessert-Variation nach Art des Hauses & o Butter, Zucker

VARIAZIONE DELLA CASA




Kase

Bel Paese 8,000
Gorgonzola 8,00u
Parmiggiano (Parmesan) 8,00u
. 8,000
Pecorino
10, 501

Gemischte Kaseplatte mit NUussen
und unserer beliebten, hausgemachten Zwiebelmarmelade
FORMAGGIO MISTO CON MARMELLATA DI CIPOLLE



Kaffee

Espresso
Espresso doppelt
Tasse Kaffee

Cappuccino mit geschaumter Milch

Latte 0Maidvldhkatfaeo G

2,500
4,500

3,00u
3,50
4,00u



